Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine ChillS
Szybko schtadzarko - zamrazarka,
20 GNI1/1, REMOTE, CO2

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

725165 (EBFA2IRECO) SkyLine szybko schtadzarko
- zamrazarka, pojemnos$c 20
GN 1/1, albo 20 blach 400 x
600 mm, REMOTE.
(Wydajnos¢ 100 kg / 85 kg)

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

Cykl X-Freeze: idealny do szokowego zamrazania
wszelkiego rodzaju zywnosci (surowej, na wpot lub
w petni ugotowanej).
Cykl Lite-Hot (temperatura powietrza w komorze
jest do + 40 °C): idealny do przygotowan
wymagajqcych delikatnego podgrzewania.
Utrzymywanie w temperaturze + 3 °C po cyklu
szybkiego chtodzeniaq, lub w temperaturze - 22 °C
po cyklu szybkiego mrozenia. Aktywowane
automatycznie po zakonczeniu kazdego cykly, dla
utrzymania docelowej temperatury (reczne
wigczenie jest rowniez mozliwe).
Chtodzenie Turbo: urzqdzenie pracuje ciggte w
ustawionej temperaturze; idealne do ciggtej
produkcji.
Tryb automatyczny obejmujgcy 10 grup zywnosci
(mieso, dréb, ryby, sosy i zupy, warzywa, makaron/
ryz, chleb, pikantne przystawki i stodkie wypieki,
desery, szybkie chtodzenie napojéw) z ponad 100
roznymi, pre-instalowanymi wariantami. Dzieki
Fazie Automatycznego Wyczuwania (Automatic
Sensing Phase) szybkoschtadzarka optymalizuje
proces chtodzeniq, stosownie do rozmiarow, ilosci
i rodzaju zywnosci w niej umieszczonej. Podglad
parametréw chtodzenia w czasie rzeczywistym.
Mozliwos$c¢ personalizacji i zapisu do 70 wariantow
na dang grupe.
Cykle+:
-Chtodzenie Cruise Chilling (patent EP1716769B1)
automatycznie ustawia parametry dla najszybszego
i najlepszego schtadzania (praca w oparciv o
sonde)
-Szybkie Rozmrazanie
-Sushi&Sashimi (zywno$c¢ bez Anisaki)
-Chtodzenie Sous-vide
-Lody
-Czekolada

Tryb programow: w pamieci szybkoschtadzarki
mozna zapisac¢ w do 1000 przepisodw w 16 krokach,
z mozliwosciq odtworzenia doktadnie takiego
samego wysokiego standardu w dowolnym czasie.
Programy mozna pogrupowa¢ w 16 rdznych
kategorii, aby lepiej zorganizowac¢ menu.

Funkcja MultiTimerdo jednoczesnego zarzqgdzania
do 20 réznymi cyklami chtodzeniq, dla poprawy
elastycznosci oraz zapewnienia doskonatych
wynikow. Mozna zapisa¢ do 200 programow
MultiTimer.

3-punktowa wieloczujnikowa sonda temperatury
rdzenia dla maksymalnej precyzji i bezpieczerstwa
Zywnosci.

Szacowanie pozostatego czasu dla cyklow
sterowanych sondq na bazie technologii sztucznej
inteligencji (ARTE 2.0 patent US7971450B2 i
powigzana rodzina).

Automatyczne i reczne odmrazanie i suszenie.
Osiqgi gwarantowane przy temperaturze otoczenia
+ 43 °C (klasa klimatyczna 5).

System rozprowadzania powietrza OptiFlow dla
osiggniecia maksymalnych wynikow w rownomiernym
chtodzeniu/ grzaniu oraz dla regulacjitemperatury,
dzieki specjalnemu projektowi komory.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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Konstrukcja

Zewnetrzny agregat chtodniczy (opcjonalne akcesoria).

Zawor elektromagnetyczny do automatycznego zarzgdzania
ci$nieniem gazu w obiegu termodynamicznym.

Gtowne komponenty ze stali nierdzewnej 304 AlSI.
Parownik z zabezpieczeniem antykorozyjnym.
Wodoodporne silniki i wentylator o stopniu ochrony IP23.

Bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi
zaokrgglonymi narozami dla tatwego czyszczenia.
Wyjmowana magnetyczna uszczelka drzwiowa o
higienicznym projekcie.

Panel wentylatora mocowany na zawiasach, w celu

zapewnienia dostepu do parownika w przypadku
czyszczenia.

Ogranicznik drzwiowy do utrzymania drzwi w pozycji
otwarcia w fazie suszenia komory urzgdzeniaq, dla unikniecia
powstawania zapachdw i bakterii.

Automatycznie ogrzewana ramka drzwiowa.

Interfejs uzytkownika i zarzgdzanie danymi

Utrzymywalnos$¢

Interfejs z w petni dotykowym ekranem o wysokiej
rozdzielczosci (z ttumaczeniem na ponad 30 jezykow) -
panel przyjazny dla daltonistow.

Zatadowanie obrazow dla petnej personalizacji cyklow na
interfejsu.

Cecha ,Make-it-mine” umozliwiajgca petng personalizacje
lub zablokowanie interfejsu uzytkownika.

SkyHub pozwala uzytkownikowi na grupowanie ulubionych
funkcji na stronie gtownej interfejsu uzytkownika.

MyPlannerfunkcjonuje jako agenda, gdzie uzytkownik moze
zaplanowad codzienng prace oraz otrzymac spersonalizowane
alarmy dla kazdego zadania.

Za pomocq SkyDuo Piec i Szybkoschtadzarka sqg ze sobg
potgczone i komunikujq sie w celu prowadzenia uzytkownika
przez proces gotowania i chtodzenia (cook&chill) z
zapewnieniem optymalizacji czasu i wydajnosci (zapytaj o
koniecznosci opcjonalnych akcesoriow).

Port USB do pobierania danych HACCP, dzielenia sie
programami chtodzenia oraz konfiguracji.

tgcznoséc gotowa do dostepu w czasie rzeczywistym do
podtqczonych urzqdzen ze zdalnego monitoringu i
monitoringu HACCP (wymagane opcjonalne akcesoria).
Materiaty pomocnicze szkoleniowe i instruktazowe sq tatwo
dostepne po zeskanowaniu kodu QR za pomocqg
dowolnego urzgdzenia mobilnego.

Na koniec cyklu automatyczna wizualizacja konsumpcji.

g

Projekt skoncentrowany na cztowieku, z czterogwiazdkowq
certyfikacjq ergonomii i uzywalnosci.

Opcjonalne akcesoria

3 sondy 1-punktowe do szybko PNC 880567 O

schtadzarko - zamrazarki

4 nozki do mocowania szybko
schtadzarko-zamrazarki do podtogi
Nierdzewny AISI 304 ruszt GN 1/1 -
komplet 2 sztuk

ggzzt nierdzewny do pieca GN 1/1, AISI PNC 922062 a
;R)gzzt piekarniczy 400 x 600 mm, AISI

PNC 880589 O

PNC 922017 O

PNC 922264 O

IEC

SkyLine ChillS

Szybko schtadzarko - zamrazarka,

20 GN1/1, REMOTE, CO2

* Wdzek do pojemnikédw GN do piecow

20 GN 1/1, 15 par prowadnic z
odstepem 84 mm

* Rozen do jagniecego albo

wieprzowego (do 30 kg) do pieca 20
GN 1/1

» Stojak sondy do potraw ciektych
* Wdzek do pojemnikow GN do piecow

20 GN 1/1, 20 par prowadnic z
odstepem 63 mm

* Wdzek do pojemnikédw GN do piecow

20 GN 1/1, 16 par prowadnic z
odstepem 80 mm

* Wozek ze stelazem bankietowym na

54 talerzy do piecow i szybko
schtadzarek 20 GN 1/1, odstep
prowadnic 74 mm

e Stelaz wjazdowy piekarniczy do

piecow 20 GN 1/1, 16 blach 400 x 600
mm, odstep prowadnic 80 mm

* Wozek ze stelazem bankietowym na

45 talerzy do piecow i szybko
schtadzarek 20 GN 1/1, odstep
prowadnic 90 mm

PNC 922683

PNC 922710

PNC 922714
PNC 922753

PNC 922754

PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763

SkyLine ChillS

Szybko schtadzarko - zamrazarka, 20 GN1/1, REMOTE, CO2

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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Electrolux SkyLine ChillS

PR OELEE e AL Szybko schtadzarko - zamrazarka,
20 GNI1/1, REMOTE, CO2

Przéd Elektryczne

1040 Wymagany wytgcznik automatyczny
s Napiecie zasilania: 380-415 V/3N ph/50/60 Hz
e — Instalacja:
- il
} } Instalacja: - Odstep: 5 cm po bokach i z tytu.
\ \ Nalezy zapoznac sie ze szczegdtowymi instrukcjami
‘ ‘ instalacji dostarczonymi wraz z urzqdzeniem i stosowac
} } =g sie do nich.
B oelL @ Zdolnos¢:
} } Wydajnosé¢ przy
| | maksymalnym obcigzeniu: 100 kg
N lloéé/typ pojemnikéw: 20 (GN 1/1; 600x400)
@—Wﬂ lloéé i typ mis: 20 (360x250x80h)
A 965 37.5 Kluczowe informacje:
52| 936 J 52
633.5 406.5 Wymiary zewnetrzne,
szerokosé: 1040 mm
Bok Wymiary zewnetrzne,
gtebokosé: 850 mm
E— 1 Wymiary zewnetrzne,
\ wysokosé: 1741 mm
| Ciezar netto: 200 kg
\ 704 Ciezar wysytkowy: 240 kg
Objetos¢ wysytkowa: 241 m3

1452

Dane na temat chtodzenia

Wymagany zewnetrzny agregat chtodniczy.
Moc chtodnicza obliczona w odlegtosci 20 metrow.
Sugerowana moc

chtodnicza*: 9480 W
Stan przy temperaturze
odparowania: -20 °C
= o
A Stan przy temperaturze .
= Podtiqczenie do agregatu skraplania: 40 °C
zewngtrznego Stan przy temperaturze
. otoczenia: 30 °C
Gora Rury przytgczeniowe
M (remote)-wylot: 16 mm
T Rury przytgczeniowe
L 2= ?r (remote)-wlot: 9.5 mm
[NOT TRANSLATED] R744
ISO Certyfikaty
sl ISO Standardy: ISO 9001; ISO 14001; 1ISO
= ﬁ ; 45001; ISO 50001

SkyLine ChillS
Szybko schtadzarko - zamrazarka, 20 GN1/1, REMOTE, CO2

ERGOCERT
c ﬁ UK Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego
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